
「簡単マーブルチョコレート」 

 

失敗なし！ 

作るたびに味も見た目も違うマーブルチョコレートをご紹介します。お子様とオリジナルのおやつをぜひ作ってみて

ください。 

 

"材料	

・お好みの板チョコ（ミルク、ホワイト、いちご、ダークなど） 

・お好みのトッピング（ブラッククッキー、クッキー、ミックスナッツ、かぼちゃの種、ベリー、マシュマロなど） 

 

"作り方 

① クッキーを使用する場合は、クッキーを砕く 

② クッキングシートの上に板チョコを並べ、電子レンジで温めて溶かす 

③ ②が溶けたら竹串で混ぜて、マーブル模様にする 

④ ③の上にお好みのトッピングをのせたら冷蔵庫で冷やし固め、お好きな大きさに割ったら完成！ 

 

 


